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	一、实训的组织
	二、实训目的、时间和组织形式
	实训目的：课程实训是食品科学与工程专业的必修课，是在完成基础课程和专业课程的学习后所进行的实践环节。
	三、实训内容和要求
	2. 《产品工厂（工艺）设计实训》结合《工程制图》、《食品机械与设备》、《食品工厂设计》、《食品安全

